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ROERO ARNEIS D.O.C.G.
Accurata selezione di uve provenienti da vigneti di proprietà localizzati sulle colline di Castellinaldo 
d’Alba e Canale.
Esposizione: Sud - sud/ovest - ovest.
Vitigno: 100% Arneis.
Terreno: Medio impasto sabbiosi argillosi.
Vinificazione: Selezione e diradamento a inizio agosto. Vendemmia nei primi dieci giorni di 
settembre. Pressatura diretta e delicata delle uve, fermentazione del mosto a basse temperature 
(14°-15°C) per 20/30 giorni. Affinamento “sur lies” per 7/8 mesi. Imbottigliamento all’inizio 
dell’estate successiva alla raccolta.
Affinamento: 1 mese in bottiglia.
Note di degustazione: Giallo paglierino con riflessi verdolini. Profumi dolci di fiori d’acacia 
e camomilla, seguono mela, pera, agrumi e frutta esotica. Sorso fresco, minerale, dalla 
vena sapida, fine e delicato.
Vita media del vino: 3/5 anni.
Alcol: 13,5% - 14,5%Vol
Temperatura di servizio: 8°-10°C.
Abbinamenti: Aperitivo, antipasti, primi piatti e zuppe vegetali, piatti a base 
di pesce.

ROERO ARNEIS D.O.C.G.
It is an accurate selection of grapevine cultivated on our own vineyards in Castellinaldo d’Alba 
e Canale hills.
EXPOSURE: South - south/west - west.
Grapevine: 100% Arneis.
Soil Type: Medium texture characterised by sand and clay.
Vinification: Selection and thinning out of the exceeding bunches at the beginning of August. 
Harvesting during the first ten days of September. Direct and soft pressing of the grapes, must 
fermentation at low temperatures (14°-15°C) for 20/30 days. Ageing « sur lies » for 7/8 months. 
Bottling at the beginning of the following summer.
Ageing: 1 month in bottle.
Tasting Notes: Straw yellow with green hues. It has acacia and chamomile overtones 
with memoirs of apple, pear, citrus and exotic fruit. It has a fresh, slightly sapid 
and soft taste.
Longevity: 3/5 Years.
Alcohol Content: 13.5% - 14.5%Vol
Serving Temperature: 8°-10°C.
Food Pairings: Cocktails, starters, first courses and vegetable soup, fish dishes.


